BONJOUR, GRUEZI,
HELLO, QH33IN|2

Bienvenue au «Galdae Restauranty,
lieu d’'expériences gustatives aux saveurs de Corée du Sud !
Nous souhaitons vous faire vivre un moment de détente,
d'évasion, de découvertes et d'échanges culturels.
N'hésitez pas & nous poser des questions, par exemple sur |'origine
des ingrédients, sur I'adaptation des plats d une alimentation spécifique
ou une intolérance alimentaire.

Merci de votre visite et bon appétit !
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Herzlich willkommen im «Galdae Restauranty,
Ort der geschmacklichen Erlebnisse aus Stdkored!
Entspannte Momente geniessen, den Gaumen verfuhren lassen vom kulturellen
Austausch mit erlesenen Aromen.
Zogern Sie nicht, uns lhre Neugier lGiber die Herkunft der Produkte mitzuteilen und
informieren Sie uns Uber Unvertraglichkeiten.

Vielen Dank fir lhren Besuch und Guten Appetit!

Galdae Restaurant — Avenue du Port 10 — 1545 Chevroux
+4126 667 10 77 — restaurant@galdae.ch — www.galdae.ch
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LEXIQUE

Banchan, petit plat d'accompagnement coréen
Dolsot, bol en pierre

Kimchi, chou chinois fermenté avec ail et piments

PROVENANCE
i
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BANCHANS (en supplément)

Aubergines marinées 4.00
Haricots secs & oignons marinés 4.00
Kimchi &) 5.00
Feuilles de salade 5.00

ENFANTS (JUSQU’A 12 ANS)

Coquillettes au jambon 14.00

Emincé de boeuf mariné « So Bulgogi » 15.00

CHF inclus TVA / MWST 8.1 %



ENTREES

Hobakjuk, velouté de courge

Mandu végétarien, ravioli 6 pces

Tteokbokki, gateaux de riz coréens & la sauce épicée ()
Kimchijeon, galette de légumes & kimchi

Haemuljeon, galette de légumes & crevette

Gimbap (sushi coréen), végétarien

Gimbap (sushi coréen), porc épicé @

Gimbap (sushi coréen), beeuf

PLATS PRINCIPAUX

Japchae
Nouilles de patate douce sautées aux légumes, végétarien / boeuf**

Dolsot Bibimbap
Riz, ceuf et légumes cuits dans un bol en pierre, végétarien / boeuf**

Kimchi Jjiggae )

Ragolt de porc au kimchi & tofu***

Jjimdak
Poulet braisé avec nouilles de patate douce & légumes**

Jeyuk-Bokkeum BBQ @

BBQ viande de porc marinée a la sauce piquante (200g. p.p.), dés 2 p.***

So Bulgogi BBQ
BBQ viande de beeuf marinée (200g p.p.), dés 2 p.
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Haemul Jeongol

Hot pot aux fruits de mer, légumes, champignon, dés 2 p.***

So Bulgogi Jeongol
Hot pot avec beeuf (200g p.p.), légumes, champignon, pp, dés 2 p.***

Supplément viande 100g

**Servi avec 3 banchans / *** Servi avec 4 banchans et riz
**Serviert mit 3 Banchans / *** Serviert mit 4 Banchans und Reis

CHF inclus TVA / MWST 8.1 %

9.00
10.00
12.00
14.00
16.00
16.00
17.00

18.00

28.00/30.00

28.00 / 30.00

29.00

34.00

37.00

p/p. 39.00

p/p. 42.00

p/p. 45.00

+8.00



DESSERTS

Glaces artisanales, arébmes da choix, prix par boule
Azuki (haricots rouges)
Bergamote
Cardamome

Chai

Epices de Noél
Gingembre

Kaki

Mandarine

Matcha

Poire

Poivre du Népal
Safran

Sésame noir

Hotteok, glace vanille
Pancake coréen, cannelle, sucre brun avec glace vanille

CAFE / THE / CHOCOLAT

Café, espresso, ristretto
Café au lait, cappuccino
Latte macchiato
Chocolat chaud

Thé et infusion

Tea Repertoire™ (Joongjak, Genmaicha, Jasmine Bio, Rooibos), Théiére

CHF inclus TVA / MWST 8.1 %

7.00

11.00

4.00
5.00
5.30
4.60
4.00
8.50



BOISSONS

SANS ALCOOL

Henniez bleue ou verte 7.5 dI
Coca-Cola Zéro 3.3 dl

Rivella bleu ou rouge 3.3 dI

Ramseier Jus de pomme 3.3 dI

Oishi Thé noir-citron 5.0 dI

Oishi Thé vert-miel-citron 5.0 dl

Oishi Thé vert original 5.0 dI
Schweppes Tonic / Bitter lemon 2.0 dI
San bitter 1.7 dI

Opaline Jus de fruits 2.5 dI

Poire William, tomate, pomme-framboise ou abricot
Organics Ginger Beer 2,5 d|

Organics Viva Maté 2,5 dl

VERRE

Henniez bleue ou verte

Henniez gommée, eau gazeuse avec sirop citronnelle
Nestea citron ou péche

Coca-Cola

Romanette citron

Jus d'orange

BIERES

Calanda sans alcool 0.0%, 3.3 dI

Calanda pression 2.5dl /5 dI

Erdinger biere blanche 3.3 dl

Ittinger Ambrée 3.3 dI

Corona 3.3 dl

Cass, biére blonde coréenne 3.3 dl

Namsan, Premium Citra Ale, biére coréenne 5 d|

APERITIFS

Pastis, Ricard

Suze, Campari, Martini blanc ou rouge*
Smirnoff Ice

Surf (Diablerets & Coca)

Whisky JB*

Gin

Soju (3,5 dl)

* Supplément Soft drinks

CHF inclus TVA / MWST 8.1 %

7.60
4.60
4.60
4.60
5.60
5.60
5.60
4.20
5.00
5.30

5.40
5.40

2dl/3dl/5dI
3.00/4.00/5.00
3.10/4.00/5.00
3.10/4.00/5.00
310/ 4.00 / 5.00
310/ 4.00 / 5.00
3.40/4.00/5.00

5.00
410/7.10
6.20
6.20
6.20
6.20
7.50

4 cl
6.00
6.00
6.00
8.00
9.00
9.00
21.00
1.00



BOISSONS

MOCKTAILS

Mojito para chicos y chicas, Limonade, menthe, citron vert, sucre canne 7.50
Bora Bora, Jus ananas, fruits de la passion, citron, sirop grenadine 8.00
Virgin Mule, Organics Ginger Beer, citron vert, menthe 9.00
COCKTAILS

Apérol Spritz, Apérol, Prosecco, eau minérale 12.00
Hugo, Prosecco, sirop fleur de sureau, menthe, limonade 12.00
Tequila Sunrise, Tequila, sirop grenadine, jus d'orange 12.50
Caipirinha, Cachacga, citron vert, sucre de canne 13.00
Mojito, Rhum, menthe, citron vert, sucre de canne 13.00
BLANC 1dl/2dl/3dl
Vin du mois 5.60 /11:00 / 17.00
Chardonnay Bonvillars, Cave de Bonvillars (VD) 6.00/12.00/18.00
Dahu Blanc, Assemblage, Les Celliers de Sion (VS) 6.50 /13.00 / 19.50
Prosecco, (ltalie) 1dl 9.00
Contrées, Champagne brut, Thierry Massin (France) 1dl 15.00
ROSE 1dl/2dl/3dl
Chdateau de Pampelonne, Cote de Provence (France) 6.50 /13.00 / 19.50

Eil de Perdrix, Domaine de Montmollin (NE)

ROUGE

Vin du mois
Unexpected, Garnacha, Bodega Pago Aylés (Espagne)

DIGESTIFS (2 cl)

Baileys 7.20 Rhum
Grappa 12.00 Xeres
Whisky 12.00 Tequila

CHF inclus TVA / MWST 8.1 %

7.00 /14.00 / 21.00

1dl/2dl/3dl
6.00 /12.00 /18.00
5.50 /11.00 / 16.50

14.00
14.00
15.00



